
Aranc i a  Navel  
Con il termine Arancia Navel si indica in modo generico una varietà di arancia che presenta un tipico frutto gemello 
all'interno della buccia, localizzato al polo opposto rispetto al picciolo. 
Le arance Navel hanno una forma obovata o globosa. Si distinguono,  inoltre, per il cosiddetto ombelico o “Navel” 
in lingua inglese, più o meno prominente. La polpa è di  colore arancio ed è priva di semi ed il  sapore è dolce. 
Resa di succo elevata.

Clement ina  Fortune
 Frutto medio-grande con crosta medio-sottile, molto aderente alla polpa ma pelabile, superficie di colore rosso-arancio. 
Polpa di colore arancione, ferma, ma tenera e succosa, sapore ricco e vivace. I frutti maturano alla fine del mese di marzo 
o primi di aprile, hanno una pezzatura medio/grossa e non presentano semi (apireni).  Nella tarda maturità questa 
varietà tiene bene sull' albero, con poca perdita di qualità. L'utilizzo prevalente è per il consumo fresco anche se 
può essere utilizzato per succhi o marmellate.

Clement ina  Comune  
Capostipite di molte delle varietà disponibili è la Clementina Comune, ottenuta come probabile ibrido tra mandarino 
Avana e Arancio amaro Granito. Il frutto è caratterizzato da un colore della buccia arancio intenso e ha superficie liscia, 
forma oblata a globosa e buccia sottile e soffice. La polpa è di color arancio, succosa. I semi sono assenti o pochi, 
così come l’acidità. La persistenza del frutto sulla pianta è bassa.

Mandalate  
Varietà tardiva originata dall’incrocio tra mandarino “Fortune” e “Avana” (mandarino tradizionale). Il mandarino, 
tondo ma leggermente schiacciato ai poli, è di buona pezzatura; la polpa ha un sapore piacevole e non ha semi.  
La buccia è sottile e di grana fine, il colore arancione, con scarsa aderenza alla polpa. Il sapore e il profumo è simile 
a quello del mandarino Avana.  Questa varietà si distingue per la tardività della raccolta che inizia a fine febbraio 
e si prolunga sino ad aprile, per la succosità  della polpa che non asciuga anche a maturazione inoltrata 
e per il sapore gradevole.
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